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Ce que sont les Grazing Tables

Le "Grazing" n’est pas connu en Suisse mais trés populaire aux Etats-Unis et il se traduit comme “TABLES DE
PATURAGE".
Le Grazing consiste a transformer vos tables et buffets en un veéritable tableau artistique unique et coloré
composée avec nos produits italiens: charcuteries, fromages, fruits et Iégumes,
tarallis, focaccia fait maison du jour et petits pains.
La Grazing Table s'impose comme un véritable tableau culinaire artistique et coloré qui restera dans la mémoire de vos
invités
avec un effet “wow” garanti!
Adaptées a toutes les occasions, star des brunchs de mariage, anniversaires, teambuilding, baby shower, crémaillére
et tout autre moment de partage.

Meéfiez-vous des imitations, demandez-nous un devis personnalisé
Nos "Charcuterie & Cheese Table" sont mise en place directement chez vous avec charcuteries et fromages et toutes

les garnitures de fruits et légumes frais et secs plus des petits féculents (grissini, taralli, crackers et similaire) des pains
frais, focaccia fait maison (aux tomates et aux olives, nature), des tapenades assorties, des confitures et miels pour les

fromages.
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Pour minimum 30 personnes



Grazing Tables

GRAZING TABLES CLASSIQUE FORMULE DINATOIRE
a base de charcuterie, fromages, pains et focaccia, focaccia farcis, fruits et legumes, de 2 a 3 a choix entre
salades de pates, salades de léegumineuse, salade de couscous, insalata russa etc...
Pour minimum 30 personnes

GRAZING TABLE CLASSIQUE FORMULE APERO
a base de charcuterie, fromages, pains et focaccia, fruits et légumes
Pour minimum 40 personnes

GRAZING TABLES FORMULE BRUNCH
(Adaptée pour un petit déjeuner tardif entre un breakfast et un lunch. Approprié entre 10h00 et TTHOO max.)
a base de viennoiserie fraiches de boulangerie, croissants, pain au chocolat, sucreries, pancakes,
donuts, waffels, granola, charcuterie, fromages, petits féculents, fruits, lait, café,
chocolat froid, jus de fruits, yogurt, miels, confitures, pains et focaccia
Pour minimum 30 personnes

Nous ne travaillons qu'avec des produits frais.
La liste des produits présents sur la table est indicative et non exhaustive
Le fait de passer commande implique l'acceptation formelle des conditions générales

ORT.

7

ATTENTION

de vente 2023 sauf dérogation expresse de L'lItalie dans la Poche présents dans cette brochure.

e O

ORMP:(\

ORT.

& .4"&

ATTENTION

™ O

ORMP:(\




Conditions générales de vente pour les Grazing Tables L'ltalie dans la Poche 2024

Les présentes conditions générales de vente sont valables des le 01.01.2024 et sont remises au client en méme temps que [offre.
Le fait de passer commande implique ['acceptation formelle des présentes conditions générales de vente, sauf dérogation expresse del 'ltalie dans la Poche
En cas de confirmation un cotrat sera établi.
[L EST IMPERATIF DE NOUS COMMUNIQUER [A TAILLE DES TABLES PRESENTS SUR PLACE AU MOINS 2 SEMAINES AVANT LA DATE DE ['EVENEMENT!

PAYEMENT:
ACOMPTE: nous vous demandons un petit acompte du 10% lors de la confirmation
SOLDE: |e solde est toujours di avant I'événement sauf accord different.
Payements acceptes : Virement bancaire, cash ou Twint.

MATERIEL:
Tous les utiles et les décorations pour la Grazing Table sont fournis.
Le matériel est a nous ramener propre sauf arrangement prédéfini, sans quoi, nous nous reservons le droit de
facturer le nettoyage (CHF 50.- / 30 personnes). Tout matériel cassé ou manguant a l'inventaire sera facture.

ANNULLATIONS:
Dans le cas d'une annulation notifiée de 30 a 15 jours ouvrable savant la date de I'événement, nous facturerons
un montant d'indemnisation equivalent au 60% de la somme totale de la commande.
Dans le cas d'une annulation notifiée de 14 a 7 jours ouvrable avant I'événement, nous facturerons
un montant d'indemnisation equivalent au 80% de la somme totale de la commande.
Dans le cas d'une annulation notifice moins de 7 jours ouvrables a I'avance, nous facturerons
un montant d'indemnisation équivalent au 100% de la somme totale de la commande (hors frais de livraison).

FORFAIT DEPLACEMENT:
Un forfait déplacement est demandé (aller-retour - CHF 0.70 cent/km comme de tarifs TCS Suisse de CH-2206)
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Questions fréquentes et réponses sur les Grazing Tables

1. Qui fournit les tables pour la mise en place du Grazing Table?
Les tables pour la mise en place du Grazing Table sont toujours fournies par le client. En général, les tables présentes sur le lieu, que ce soit a la maison ou
dans une salle louée, conviennent pour I'aménagement. L'important est que les dimensions nous soient communigquées a 'avance.

2. Quels éléments ne sont pas fournis?
Les assiettes, les verres, les serviettes et les couverts pour les invités ne sont pas fournis par lltalie dans la Poche.

3. Combien de temps avant I'arrivée des invités I'acces au lieu de I'événement doit-il étre assuré ?
'acces au lieu de I'evenement doit étre assuré au moins 5 heures avant larrivee des invites pour nous permettre la mise en place du buffet
(pour tables jusgu’a 50 personnes)

4. Pourquoi les Grazing Tables ne sont-elles pas installées a I'extérieur ?
Les Grazing Tables ne sont jamais installees a 'extérieur pour plusieurs raisons. Tout d'abord, en raison de l'instabilite météorologique en Suisse,
le temps peut changer rapidement et compromettre ['événement et abimer la table, les équipements et toute la nourriture présente.
De plus, le climat chaud et ensoleillé peut altérer la qualité des aliments exposés. La présence de fruits sur la table peut attirer
des mouches et des guépes, ce qui peut perturber I'expérience des invités. De plus, le fait que les aliments soient exposes directement sur la table
sans la possibilité de les couvrir les rend vulnérables aux éléments extérieurs (comme la poussiere et les poiles des animaux par exemple).

5. Que doit faire le client en ce qui concerne les équipements présents sur la table apreés I'événement ?
Les équipements présents sur la table doivent étre nettoyés avec soin par le client et restitués dans les 2-3 jours suivant I'événement,
en accord avec L'ltalie dans la Poche, en veillant a ce que rien ne soit oublié dans la salle louée.

6. Quand est-ce que le solde de la prestation doit étre payé ?
Le solde de la prestation est toujours anticipé et doit étre visible sur notre compte avant le jour de 'evénement.
Cela s'applique également aux paiements par TWINT. Aucun paiement par TWINT n'est accepté le jour de I'évenement.

L'ltalie dans la Poche - Evangelista - Rue des Prélets 6 - 2206 Les Geneveys sur Coffrane CHE-371.810.385 TVA
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Quelques exemples de Grazing Tables
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Les Apéro Box

Nos apéros box sont mises en place dans des cartons avec charcuteries, fromages et toutes les garnitures de fruits frais et secs, legumes
frais et petits féculents.

A partir des 5 personnes elles sont la solution idéale pour votre apéro d’entreprise, entre amis ou en famille et elles assurent un vrai apéro
dinatoire avec d’excellents produits italiens de qualité.
Nous pouvons ajouter des plaques de focaccia maison (une plaque pour 10 personnes)

Possibilité de box végétariens a base des fruits frais, légumes, petits féculents, charcuterie de poisson et fromages ou véganes
a base des fruits frais et secs, légumes et petits féculents

Adaptées a toutes les occasions, stars des brunchs de mariage, anniversaires, teambuilding, baby shower, crémaillére et tout autre moment
de partage.
Méfiez-vous des imitations, demandez-nous un devis personnalisé

POURQUOI LA BOX ? Parce que labox est:
Ecolo: plus d’emballages en plastique!
Pratique : vous pouvez les empiler
Légére: le carton est bien plus léger du bois
Adaptée : plus de retour des assiettes chez nous

Pour minimum 5 personnes



Les Apéro Box et les Focaccia L1 alie
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Apéro Box classique : a base de charcuterie et fromages, petits féculents, fruits et légumes.

VARIANTES POSSIBLES™:

1. Box que fromages (sans charcuteries), petits féculents, fruits et legumes

2. Box que charcuterie (sans fromages), petits feculents, fruits et [égumes

3. Box classique sans porgc, petits feculents, fruits et légumes

4. Box que charcuterie sans porc (sans fromages), petits féculents, fruits et legumes

5. Box véganes: a base de petits féculents, fruits et legumes

6. Box brunch : a base de viennoiseries fraiches de boulangerie et sucreries plus un petite partie de charcuteries, fromages, petits feculents et fruits.
Adaptee pour un petit déjeuner tardif, entre un breakfast et un lunch. Approprié entre 10h00 et 1THOO max.

*Toutes les variantes auront un supplément par personne et chaque variantes est possible que par box de 5 personnes
Plagues de focaccia de 1 kg (la plague est pour environs 10 personnes)

e Focaccia des Pouilles (tomates ou tomates et olives)
e Focaccia nature (gros sel et romarin)

Le prix des box sont par personne
@ Les prix des focaccia sont par plaque@




Conditions générales de vente pour les Apéro Box L'Italie dans la Poche
Les présentes conditions générales de vente sont valables dés le 01.01.2024 et sont remises au client en méme temps que ['offre.
Le fait de passer commande implique l'acceptation formelle des présentes conditions générales de vente,
sauf dérogation expresse de L'ltalie dans la Poche

CONDITIONS DE RESERVATION:
Box base pour minimum 5 personnes. Le prix des box est par personne et pas par box.

LIVRAISON:

Toutes vos commandes peuvent étre retirées aux Geneveys sur Coffrane ou livrées au Val de Ruz, gu'apres accord, gratuitement,
Dans le cas de livraisons des box a Neuchatel, la Chaux de Fonds et littoral (a I'exception de Cornaux, Cressier, Le Landeron et St-Aubin)
et pour autant que les acces soient faciles, un tarif forfaitaire de CHF 15.- est appligué.

Pour le livraison au Locle, Cornaux, Cressier, Le Landeron, St-Aubin et Val de Travers un tarif forfaitaire de CHF 20.- est appliqué.
Hors du canton, le tarif TCS Suisse de 0,70 centime par kilomeétre s'‘applique.

[DE La livraison n’est pas garantie qu’apres accord

PAYEMENT:

ACOMPTE: nous ne vous demandons pas d'acompte jusqu'a CHF 500.- de réservation,
a partir de CHF 501.- un petit acompte du 10% est demandé a la confirmation de la commande
SOLDE: jusqu'a CHF 500.- de commande: le solde est di le jour de la livraison ou du retrait de la commande
a partir de CHF 501.- de commande: le solde est di avant le jour de la livraison ou du retrait de la commande
En cas de virement bancaire le solde est toujours anticipé svp
Payements acceptés : Cash ou virement bancaire/twint anticipé

ANNULLATION DE LA COMMANDE:
Dans le cas d'une annulation notifiée moins de 4 jours OUVRABLES a I'avance, nous facturerons un montant d'indemnisation
équivalent au 100% de la somme totale de la commande (hors frais de livraison)

L'ltalie dans la Poche - Evangelista - CHE-371.810.385 TVA
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Quelques exemples des Apéro
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Gestion des Allergies

Nous tenons & informer nos clients que, bien que nous prenions des mesures pour répondre aux allergies alimentaires,
une contamination croisée ne peut étre completement éliminée.
Il est de la plus haute importance que nos clients nous informent en avance de toute allergie alimentaire.

Vevuillez noter que certains allergénes sont présents dans nos préparations, et il est crucial de nous informer
en cas de doute ou de préoccupation. Les allergénes souvent inclus dans nos plats sont les suivants :
tous les fruits & coque, fruits, gluten, lactose, caséine, protéines du lait, piment, poivre, poivrons, ail, oignon...

Pour garantir la sécurité de nos clients, nous encourageons vivement toute personne ayant des allergies
a Nous contacter pour discuter de leurs besoins spécifiques. Notre équipe se fera un plaisir de répondre
G toutes vos questions et de prendre des mesures supplémentaires si nécessaire.

Nous tenons & souligner que, malgré nos efforts, nous ne sommes pas en mesure de fournir des options sans gluten, et |a
nature de notre cuisine rend difficile la garantie d'une préparation sans gluten a 100%.

Dans l'intérét de la sécurité alimentaire, nous déclinons toute responsabilité en cas de réactions allergiques
ou de problémes de santé liés & la consommation de nos plats. Nous vous prions de nous contacter en cas de doute ou
d'inquiétude concernant les allergénes présents dans nos préparations.

Nous sommes reconnaissants de la confiance que vous accordez & notre service traiteur, et nous ferons tout notre possible pour
répondre a vos besoins alimentaires spécifiques dans la mesure de nos capacités.



Qui sommes-nous ?

Maison familiale creée en 2020 par Andrea et Francesca Evangelista,
| 'ltalie dans la poche débute son activité par des cours de cuisine familiale italienne

Face a une forte demande de la clientele, Andrea e Francesca ouvrent
a Neuchatel en 2021 une épicerie fine italienne et en juin 2022, ils proposent hebdomadairement les produits fins italiens
sur les marchés de Neuchatel, Peseux et Fribourg.
Grace a leur Food Truck "L'ltalie dans la Poche, On the Road" ils font découvrir la charcuterie et les fromages italiens.
Un vrai délice !

e succes et la reputation du service traiteur prennent de I'ampleur et l'ltalie dans la Poche devient dans la région, I'entreprise
spécialisee de Grazing Table et assiettes apéro "Graze".

Passionnés par cette approche culinaire épatante, L'ltalie dans la Poche s'envole pour Miami en octobre 2022, pour parfaire la
technigue et renforcer son savoir-faire en proposant des box tendance.

Forts de cette expérience, nous comptons aujourd'nhui parmi nos clients, des entreprises, des institutions, dont I'Ambassade
italienne de Berne, qui nous fait confiance pour ses événements institutionnels, comme la "Semaine de la Cuisine italienne

dans le Monde". .
L'ivahe
dans la

"La cuisine, ce n'est pas manger. C'est bien plus que cela. La cuisine est poésie" Heinz Beck Foshe)



4+ www.litaliedanslapoche.com
() litaliedanslapoche@bluewin.ch

+—J Instagram:
- @litaliedanslapoche

Francesca +41 78 642 77 92
Andrea +41 78 642 89 28

\ &
WX "‘“\0\

- =
5\,‘%‘; cn%n



